
価格は本体価格、別途税(8%)がかかります

造り 精米歩合 容量 価格 入荷 コメント

宮城 山和
1800 3,000

720 1,500

宮城 阿部勘
1800 3,029

720 1,515

福島 山の井
1800 3,000

720 1,500

山口 獺祭
- -

720 720

山形 上喜元
1800 2,600

720 1,300

山形 上喜元
1800 2,500

720 1,250

愛媛 石鎚
1800 2,700

720 1,350

福島 十ロ万
1800 3,264

720 1,727

宮城 綿屋
1800 2,800

720 1,400

宮城 綿屋
1800 3,000

- -

＜酒屋はくさん　2019年9月の入荷商品＞

品名

純米吟醸 50% 済

長野県産美山錦×宮城酵母。山和らしい落ち着き
のある爽やかな香り、丁寧に熟成させたまろやかな
口当たりとゆっくりと広がる旨味。甘味と酸味のバラ
ンスが良く、すっと消える後味。お料理の引き立て
役としての存在感も十分に発揮してくれます。

純米吟醸
ひやおろし 夜長

純米吟醸 55% 済

今期も麹米に蔵の華、掛米にササニシキを使用。
穏やかで澄んだ香り、軽やかな口当たりから一気
に広がる旨味と辛味。香り・甘味・旨味・酸味のバラ
ンスがよく、滑らかに通り過ぎていきます。力強さと
まろやかさを兼ね備え、昨年よりも深みが増した味
わいをお楽しみください。

純米吟醸原酒
秋あがり

普通酒 - 済

6年目を迎える本商品、当店では初入荷。今年は純
米大吟醸・純米吟醸・純米を独自にブレンド。柔ら
かく、綺麗で飲みやすさの中に複雑さも垣間見える
面白い出来栄えとのこと。当店では少量入荷、受注
生産の為、無くなり次第終了となります。

山の井 黒

粕取焼酎 - 済

「純米大吟醸 獺祭」酒粕を蒸留して酒精分を取り
出した焼酎が「獺祭 焼酎39度」。今回その蒸留工
程で後半に回収する後留を瓶詰めした新商品。Alc
は20℃に設定。商品の特性上、造られる量に限り
があるため今回は極少量入荷。ほのかに香る獺祭
の風味をお楽しみください。

焼酎
後留（こうりゅう）

純米吟醸 55% 済

旧暦の十五夜の夜は酒宴が開かれる習わしでし
た。「中秋」に降る奇跡の雪「風花」をイメージしたお
りがらみ。爽やかな香り、柔らかな口当たりから広
がる甘味と旨味。Alc14%台と軽快さもありつつ、しっ
かりと飲みごたえも楽しめます。

純米吟醸おりがらみ
中秋の風花

特別純米 55% 済

美郷錦を使用した生酛造り。香りは控えめ、口当た
りまろやか、コクのある旨味。氷温貯蔵で熟成した
ふくらみのある旨味を楽しみつつ、爽快感もあるバ
ランスの良さが特長です。焼き物や燻製、塩味のお
料理との相性良し。温めるなら「ぬる燗」で。

特別純米
美郷錦'2018

特別純米 60% 済

麹米に備前雄町、掛米に松山三井を使用。香りは
穏やか、滑らかな舌触りにしっかりした酸味。熟成
したふくらみのある米の旨みが広がりつつ軽快に
抜けていく辛口純米酒。飲用温度帯が幅広いの
で、食材に合わせて冷やぬる燗など温度を変える
のも良し。

特別純米
ひやおろし

特別純米 55% 済

印象的なラベルでお馴染みのひやおろし。名前の
由来は、同じ一迫の(有)川口納豆さんが栽培する
美山錦を使用しているため。一迫の活性化を目指
して生まれたお酒は、ひと夏を越したことでコクのあ
る旨味が楽しめます。穏やかな香りに原酒ならでは
のパンチのある酸味がたまりません。

ひやおろし
川口納豆

美山錦 原酒

＜お知らせ＞
・数量に限りがあるため、早期完売の場合がございます。予めご了承ください
・9月も店舗は休まず営業します。　※業務用の配達休日は別途カレンダーをご覧ください
・最新情報はWEBサイトやfacebookをご覧ください　http://www.hakusann.com/ TEL 022-288-6152

純米吟醸 50% 済

香り控えめ、Alc：15%台の優しく滑らかな口当たり。
軽快な印象の中にまろやかな旨味。旨味と酸味が
じわっと広がり、消えるとほのかな辛味。丸みと奥
深さが増したロ万、燗をつけるならぬる燗で。旨さ
が倍増します。中華料理やきのこの油炒めなど、濃
い味付けのお料理とどうぞ。

純米吟醸
一回火入れ

特別純米 55% 済

地元産トヨニシキ、創業100周年を記念して採取さ
れた酵母を使用。口当たりは雑味なくきれい、ほの
かな甘酸っぱさ。柔らかく丸みを感じつつ、ふっくら
とした旨味が広がり、後味に残る酸味。綿屋の歴史
が生み出した酵母と蔵元の技術が詰まった味わい
をお楽しみください。

特別純米酒
綿屋百年酵母



価格は本体価格、別途税(8%)がかかります

造り 精米歩合 容量 価格 入荷 コメント

宮城 浦霞
1800 2,820

720 1,400

宮城 萩の鶴
1800 2,500

720 1,300

青森 豊盃
1800 3,454

720 1,773

宮城 乾坤一
1800 3,200

720 1,600

鹿児島 小牧醸造
1800 1,885

720 1,066

栃木 大那
1800 2,800

720 1,400

宮城 男山本店
1800 3,241

720 1,667

青森 喜久泉
1800 9,200

- -

宮城 萩野酒造
1800 2,900

720 1,550

青森 田酒
- -

720 1,750

山形 くどき上手
1800 4,200

- -

品名

特別純米 60% 済

今年からラベルリニューアル。宮城県産ササニシ
キを使用。タンク貯蔵時に火入れし貯蔵。旨味が
乗る秋に非加熱でそのまま瓶詰。熟成感があり、
まろやかでふくらみのある味わい。ゆっくりと消え
ていく余韻をお楽しみください。

特別純米
ひやおろし

特別純米 60% 済

今年は蔵の華を使用。穏やかな香りに優しい酸
味、ふくよかな旨味、キレの良いスッキリとした後
味。Alc15%とやや低め、冷やしても良し、常温～ぬ
る燗でも旨し。お好みの温度帯でどうぞ。

特別純米酒
秋あがり

純米吟醸 55% 済

三浦酒造から新しい秋のお酒が入荷します。豊盃
米を使用した『秋月』。秋の食材とマッチするような
酒質に仕上げています。今回も少量入荷予定、今
しばらくお待ちください。

純米吟醸
（月秋）

純米吟醸 50% 済

徳島産山田錦を使用。優しく華やかな香りに少し
若さも感じられる滑らかな口当たり。含むと豊潤な
甘味・旨味が口いっぱいに広がり、半年間熟成さ
れた丸み・奥行きも感じられます。旬を迎えるはら
こ、唐揚げや酢豚など味の濃いお料理との相性も
お試しください。

純米吟醸原酒
ひやおろし

芋焼酎 - 13日頃

今年も入荷します。蒸留した焼酎をすぐに割り水
し、瓶詰め。植物性油脂などの成分を多く残したま
ま出荷。軽快な口当たりから一気に広がる旨味、
滑らかな喉越し。新鮮で荒々しく、かつまろやかで
濃厚な味わい。旬を迎える食材の天ぷらと合わせ
てどうぞ。酒質が変化しやすいのでお早目に。

伊勢吉どん
（新酒）

特別純米 57% 済

厳寒期に醸造したお酒を夏の間に調熟させ旨味
の乗った状態で出荷。落ち着いた香りと濃醇な味
わいが特長。常温から少し熱めの上燗では米の
風味が増します。秋の味覚と相性の良い食中酒と
してお楽しみください。

特別純米
ひやおろし

純米吟醸 50% 済

『美禄』のひやおろしは今年も雄町を使用。米の旨
味を活かしながら低温発酵させ低温管理、じっくり
と熟成。穏やかな吟醸香、柔らかな口当たりに深
みのある旨味。旬を迎える秋刀魚と合わせてどう
ぞ。

美禄（びろく）
 ひやおろし

　秋月の露しずく

大吟醸 40% 中旬

山田錦を使用し醸造。酒袋で丁寧に搾り、酒質が
安定している中取りを瓶詰め。辛口ながら厚みが
あり、上品な吟醸香と洗練された深い味わいが特
徴です。少量入荷ですので、売り切れの際はご了
承ください。価格改定

善知鳥
（うとう）

特別純米 60% 19日頃

今年は単独銘柄として出荷される『メガネ専用』。
香り、味わい、インパクトのある酸味を実現する
為、それぞれを別々に仕込み最適な割合でブレン
ド、濾過は最小限。飲み方のおすすめはロック。
甘味・酸味を引き締めることで、盃が進みます。10
月1日にはSNS上でイベントも開催予定。

メガネ専用
特別純米酒

純米吟醸 50% 済

華吹雪を使用し、精米歩合50%の純米吟醸。山廃
仕込み独特の香りを抑え、フルーティーな吟醸香
をまとい、綺麗な旨味のある味わいに仕上げまし
た。数量限定につき、早期完売の場合もございま
す。お早目に。価格改定

純米吟醸
山廃

純米大吟醸 29% 下旬

専務が手掛ける「Jr.シリーズ」の雪女神。山形県
で開発され県知事によって命名。千粒重が多く、
心白は小さい、高精白に向き、山田錦と遜色ない
綺麗な酒質に仕上がる傾向。その特性を最大限
に生かして、29%まで精米。磨かれたお米の繊細
な旨味（極）をぜひご堪能ください。

Jr.
White Beauty

29%



価格は本体価格、別途税(8%)がかかります

造り 精米歩合 容量 価格 入荷 コメント

宮城 宮寒梅
1800 2,723

720 1,500

宮城 伯楽星
1800 2,770

720 1,500

宮城 伯楽星
1800 2,500

720 1,300

宮城 あたごのまつ
1800 2,770

720 1,500

宮城 あたごのまつ
1800 2,430

720 1,500

宮城 蔵王
1800 2,650

720 1,325

宮城 日高見
1800 2,800

- -

宮城 日高見
1800 4,000

- -

宮城 日高見
- -

720 4,800

宮城 萩の鶴
1800 2,600

720 品切れ

＜酒屋はくさん　2019年9月のおすすめ＞

品名

純米吟醸 55% 済

秋に向けた宮寒梅。理想の温度で管理し越夏した
円熟の宮寒梅。咲き満ちる艶やかな香り、奥深い
米の旨味と爽快なキレ。微笑むように柔らかな味わ
いとシャープな喉越しをお楽しみください。お食事と
合わせても旨さが増す魅力的なお酒です。

純米吟醸
AUTUMN TIME

純米吟醸 55% 済

宮城県産「蔵の華」を使用。ほのかなバナナ様の含
み香、柑橘類を思わせる心地よい酸味が後味のキ
レを演出。伯楽星らしいフレッシュ感とみずみずしさ
はそのままに、-5℃の氷温貯蔵庫でひと夏越えた
旨味を、お料理と一緒にお楽しみください。

純米吟醸
冷卸

特別純米 60% 済

「山田錦」を使用し、爽やかで切れ味抜群の特別純
米。バナナやメロンを思わせる口当たりと含み香。
後味のキレを演出する心地よい酸味。ひと夏を越
すことで、鋭さと柔らかさ、味のふくらみが表現され
ています。食中酒を意識したひやおろし、軽く冷や
してお食事とどうぞ。

特別純米
冷卸

純米吟醸 55% 済

伯楽星と同様、「蔵の華」を使用。バナナやメロンを
思わせるほのかな果実香と心地よい酸味が爽やか
を演出。ひと夏越えた熟成により柔らかさとふくらみ
も表現されています。伯楽星よりもやや甘味があ
り、深みのある味わいに仕上がっています。

純米吟醸ささら
冷卸

特別純米 55% 済

宮城県産特別栽培米の「ひより」を使用。柔らかな
口当たり。バナナやメロンを思わせる香味と穏やか
な甘味、後味には爽やかな酸味。甘味、旨味、酸
味、後味のキレの絶妙なバランスは、様々なお料
理の旨味を広げ、引き立ててます。軽快さの中にも
ふくらみのある「ひより」の旨味をお楽しみください。

特別純米
冷卸

特別純米 55% 済

宮城県産美山錦を使用。厳寒期に仕込んだ新酒を
低温で貯蔵し、秋までゆっくり熟成。芳醇な含み
香。甘味が旨味に変化し酸味とともに広がり、ゆっく
りと消えていきます。深みのある味わいは、これか
ら旬を迎える秋の食材との相性も抜群です。

特別純米酒 原酒
K 秋上がり

純米 60% 済

兵庫県産山田錦を使用。穏やかな香りと低温熟成
によるまろやかな口当たり。熟成感がありつつ、ふ
くらみすぎず、しっかりとした酸味にキレの良さ。バ
ランスのとれた味わいがクセになります。魚料理は
もちろん、鶏肉をつかった料理とも相性抜群です。

純米山田錦
ひやおろし

特別純米 60% 済

美山錦を使用した限定商品。穏やかな香りにほの
かに感じる炭酸ガス、そして優しい酸味。直汲みな
らではのダイナミックでフレッシュな旨味たっぷりの
味わいに仕上げています。熟成には不向きなた
め、冷蔵管理の上抜栓後お早目にお召し上がりく
ださい。

特別純米
無加圧直汲み

＜お知らせ＞
・数量に限りがあるため、早期完売の場合がございます。予めご了承ください
・9月も店舗は休まず営業します。　※業務用の配達休日は別途カレンダーをご覧ください
・最新情報はWEBサイトやfacebookをご覧ください　http://www.hakusann.com/ TEL 022-288-6152

純米吟醸 50% 済

「純米吟醸の理想を目指す」というコンセプトから造
られた天竺。華やかな香りに柔らかな口当たり。原
料米の特長を生かしたまろやかで厚みのある旨
味・甘味。穏やかな酸味がゆっくりと過ぎていきま
す。芳醇で奥行きのある味わいをお楽しみくださ
い。

天竺 愛山

大吟醸 40% 済

兵庫県吉川町産（特A地区）特上山田錦を使用し
40%まで精米。酒質が一番安定している中取りの贅
沢な大吟醸。まろやかな口当たりに、米の優しい甘
みが感じられる上品な味わい。専用の化粧箱に、
スタイリッシュでクールなボトルデザイン、ご贈答用
にもおすすめです。

中取り大吟醸
ベネチアンボトル



価格は本体価格、別途税(8%)がかかります

造り 精米歩合 容量 価格 入荷 コメント

宮城 乾坤一
1800 品切れ

720 1,500

宮城 乾坤一
1800 完売

720 1,500

宮城 乾坤一
1800 品切れ

720 1,150

宮城 乾坤一
1800 3,000

720 1,500

山形 くどき上手
1800 3,400

- -

山形 上喜元
1800 3,800

720 完売

栃木 大那
1800 3,900

720 2,000

栃木 大那
1800 2,900

720 1,550

品名

純米 70% 済

宮城県内で無肥料・無農薬の自然栽培された亀
の尾を使用。一回火入れで瓶詰め後に蔵内で常
温保管。今回720mlが初登場。香り穏やか、柔ら
かな口当たり。ふくよかな旨味を感じつつ、さらりと
過ぎていきます。冷やして、または燗酒もおすす
め。

純米原酒
亀の尾

特別純米 55% 済

兵庫や熊本が主産地である『神力』。「宮城県産、
特別栽培米神力」が誕生。大吟醸よりも少ない
700kg以下で仕込み、丁寧に仕上げました。同蔵
の「純吟ササシグレ」よりも綺麗で酸が印象的な味
わい。明治の三大品種『亀の尾』、『神力』、『愛
国』が揃い720mlでも販売開始。

特別純米
神力

純米 60% 済

29BY、「神力」、「亀の尾」と同じ720mlシリーズ、し
かも限定ラベルで再登場。香りは控えめ、冷やし
て飲むと口当たり軽やか、温めることで米の風味
と愛国の甘味が増し、しっかりとした旨味と酸味を
感じられます。ぜひ常温～お燗でもお楽しみくださ
い。

愛国

純米吟醸 50% 品切れ

宮城県産、特別栽培米ササシグレを使用。同蔵元
の『鈴風』との一番の違いは仕込みで使う水の量
を少なくしている点。米の持つ旨味・特長をより味
わえる仕上がりになっています。

純米吟醸
ササシグレ

純米大吟醸 44% 済

限定した特約店33店舗のみの販売、岡山産雄町
を使用しながらもお求めやすい価格帯も魅力。華
やかで芳醇な香りに、まろやかな口当たり。熟成
によるふくよかで味幅もある旨味。今年の味わい
をお楽しみください。

雄町44%

純米大吟醸 40% 済

精米歩合40%の純米大吟醸シリーズ、今回は兵庫
県産『辨慶』が限定商品として登場。綺麗な口当
たりからのきゅっとした甘味。独特の優しい風味で
滑らかな喉越し。そして後味に残る辛さ。バランス
の取れた絶妙な味わいをお楽しみください。在庫
僅少。720mlのみ当店完売

純米大吟醸40
辨慶(べんけい)

純米吟醸 50% 済

750kgの小仕込で丁寧に醸造。芳醇な香りに、
すっと抜けていく上質の含み香。甘味が口いっぱ
いに広がり、奥行きのある濃厚な味わい。後口は
ゆっくりと消えていきます。この時期は氷をひとつ
落として、ロックでも楽しめます。

純米吟醸
東条産 愛山

純米吟醸 55% 済

一回瓶火入れで低温瓶貯蔵。穏やかな吟醸香、
ほのかな甘味にまろやかな舌触り。ふくらみのあ
る旨味とわずかに感じる苦み、スッと抜けていく後
味。食事との相性も良好。まさに今が飲み頃。夏
酒とは一味違うまろやかな大那をお楽しみくださ
い。

夏越し純吟
仕込み19号
無濾過生詰


